
BASEL, 22.06.23

Presenter-Notizen
Präsentationsnotizen
Freut mich sehr auf Deutschland eingeladen zu sein als junger frecher Metzger aus der kleinen Schweiz um hier  als Referent zu sprechenName ist Raffael Jenzer, die 5. Generation im FamilienbetriebVertretung der Familie, aktuell führen das Geschäft meine Eltern gemeinsam mit mir



DIE ENTWICKLUNG ÜBER 125 JAHRE

Presenter-Notizen
Präsentationsnotizen
Dieses Jahr 125 Jahr Jubiläum, links vor 100 Jahren mit Ochsenkomplette Metzgermannschaft rund 80 Leuten + 25 OchsenStärke ist solider Mitarbeiterstamm,> ½ schon länger als 10 Jahre bei uns bis zu 40 JahreOchsen : ein Restaurant und ein Hotel > Geschäftsführerin leitet das  operative TagesgeschäftZusammenarbeit Spätzli etc > Fleisch holen nachts



Umsatzverteilung

Presenter-Notizen
Präsentationsnotizen
Kunden <50% im Engros: Restaurants, Spitäler, Kantinen, wir beliefern nur innerhalb 20 km ökologisch ist auch ökonomischFachgeschäften Kunden > Wert auf Qualität, Frische und Beratung Partyservice in erster Linie mit Grillsortiment und Salatbuffet von 20 Personen bis zu 1’000 Kunden an einem Tag der offenen TüreSo diversifiziert aufgestellt, was während Covid gold wert warSeit 2020 Online Shop



Presenter-Notizen
Präsentationsnotizen
Natura: Natürliche Lebensmittel, selbstverständlich, natürliche TierhaltungMutter Barbara war Vegi als Teenager, bis Metzger geheiratetDann kritische Fragen zur Tierhaltung, welche man nicht beantworten konnte



NATURA - NATÜRLICH 

Presenter-Notizen
Präsentationsnotizen
Wir leben es, Foto ist selbst gemacht => kein Greenwashing mit kleinem Label Sortiment200m2 statt 0.75 wie in De oder 0.90 in CH (strengster Tierschutzgesetz der Welt)Würste auch möglichst natürlichWürste fettreduziert, Zusatzstoffe nur Nitrit, Phosphat und Ascorbinsäure, auch auf Geschmackstverstärker verzichten wir



Presenter-Notizen
Präsentationsnotizen
Gründe Kunden sind gut, aber wir möchten auch die Kunden, welche wegen der Qualität kommenNaturaPLAN Coop ist nur Marketingstrategie, Gesamtbild ist wichtig



QUALITÄT

Presenter-Notizen
Präsentationsnotizen
Bio Apfel darf schrumpflig sein, konventioneller gespritzer jedoch nichtBeste Schweinskotelett, nicht trocken, zähJeden Morgen wie können wir etwas besser machen und nicht Ziel +3% Marge





FAMILIENTRADITION SEIT 1898

Presenter-Notizen
Präsentationsnotizen
Heute mittlerweile schon Migros TraditionWissen der 3. Generation + Mithilfe im Laden und Alzheimerprofilaxedie Jungen mit innovativen Ideen und mit sehr viel Herzblut und Energie neues entwickeln. 



ABFALL?

Presenter-Notizen
Präsentationsnotizen
Schönes Marketingbild unserer AbfalllinieMuss provozieren, daher 2. Bild gemacht



ABFALL!?

Presenter-Notizen
Präsentationsnotizen
Pouletbraten statt Import TrutenCurrywurst vom Schenkel der LegehenneChicken Sticks: Spicy gewürzt und heiss gebacken ohne DarmGriebenschmalz vom Fett auslassenRindsfett für PommesTerrinen im Weckglas



CO2 NEUTRALES FLEISCH

Presenter-Notizen
Präsentationsnotizen
1 Million Hühner jedes Jahr, dürfen wir das noch mit Klimanotstand und co?Nicht rentabel für Schlachtbetriebe, Tiere werden gratis geliefert vom Bauern. Trotzdem ist Rohmaterial gleich teuer wie Kalbshackfleisch



FETT DER ZUKUNFT?
PALMÖL FÖRDERN FOOD WASTE VERHINDERN

Presenter-Notizen
Präsentationsnotizen
Leisi-teige umgestellt wegen Vegetarier Omega 3 Fettsäuren FreilandtiereGanzheitlich denkenGeschmack besser, Beispiel Pommes



OPTIMALE 
PORTIONSGRÖSSE?

Presenter-Notizen
Präsentationsnotizen
Wie kauft ein Einzelhaushalt ein?Gastronomie ist dies der Matchball. Wie kann ich auch Retouren verarbeiten?Wo ist die Poulet Leber?



OPTIMALE 
VERPACKUNG?

Presenter-Notizen
Präsentationsnotizen
Wie kann ich eine Retoure nehmen von einem Event?



TEIG RECYCLING 
TEIG VAKUUMIEREN TEIG AUSWALLEN

900 kg Teig 
Food Waste 
verhindert 
pro Jahr!

Presenter-Notizen
Präsentationsnotizen
Zuschnitte vacuumieren frisch max. 1 WocheMitarbeiter dagegenAuswallmaschine gekauft



ZUKUNFT: „FAST-NOSE TO TAIL-FOOD“?

Presenter-Notizen
Präsentationsnotizen
Kunden wollen dies nicht sehenGekochte Sachen laufen gut, dann ist es „versteckt“Aufwendige Sache/ Kapern Sauce Zunge, Ochsenschwanzsuppe, Kalbskopf und Kutteln, welche man essen würde aber nicht mehr weiss wie kochenMetzgerspezialitäten und Stärke gegen Grossverteiler



KOCHKUNST
SCHWEINS FÜSSE NEU INTERPRETIERT

Presenter-Notizen
Präsentationsnotizen
Küchenchef paniere Schweins Füssli Winterkarte Essen nicht alle > ein Gericht darf speziellAlte Handwerkskunst



VEGANE 
PRODUKTE IN 
DER METZGEREI
Medienbericht in der grössten 
Zeitung der Schweiz  mit Video
(20-Minuten.ch)

Presenter-Notizen
Präsentationsnotizen
Wichtigste Maschine der Metzgerei ist keine Seydelmann Maschine sondern Kasse!Viele Metzger sträuben sich dagegen, wir sehen nur Chancen!25% Flexitarier und Familie mit einem Vegi am Tisch, was bieten wir ihnen?



VEGANES SORTIMENT

Presenter-Notizen
Präsentationsnotizen
Produktentwicklung mit Fachberater, neu Hackfleisch in Wursterei produziert anstatt Fleischhandel = mehr Wertschätzung Heute ca 10 Artikel aus eigener Produktion und ein Teil Handel10 Tonnen Eigenproduktion von 300 Tonnen, wie geht es weiter



GESUNDHEIT DER PRODUKTE?

VS

Presenter-Notizen
Präsentationsnotizen
Wir kommen ohne E-Nummer aus



OPTIK UND GESCHMACK

VS

Presenter-Notizen
Präsentationsnotizen
Wir kommen ohne E-Nummer aus



JUST DO IT!

Presenter-Notizen
Präsentationsnotizen
Einfach wagen und Tun speziell seit COVID alles extrem schnellEntweder man geht mit der Zeit oder man geht mit der Zeit
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